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100 g Arla® Svenskt Smor
2 dl Arla Ko® Vispgradde
3 dI strosocker

1dI ljus sirap

9 Smlt smaret i en tjockbottnad, vid kastrull.

Tillsitt grédde, socker och sirap. Koka utan
lock tills termometern visar ca 124 eller nér
smeten haller kulprovet. Koktid 15-30 min.

Hill smeten pa bakplatspapper i en form, ca
20x30 cm. Lat stelna i rumstemperatur och
skar sedan i bitar.

Polkagriskola
Stro 1 dl krossade polkagrisar
dver smeten efter att du hallt
upp den i formen.

Lakritskola

»
‘( -'\\i-} Tillsitt 1 dl krossade

[akritskarameller eller
2 msk lakritspulver i smeten.

Saffranskola .
Smaksitt smeten

med ett paket (0,5g) o, »

saffran.
Citronkola
Ror ner finrivet skal fran
1 citron i smeten innan den
hills upp i formen.
Kulprovet:

Hall négra droppar smet i iskallt vatten och
rulla en kula som ska vara seq till hard.



