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Blanda de torra ingredienserna i en bunke.

Ror ner yoghurt, dggula och smér-&rapsolja.
Vispa till en slat smet.

Vispa d@gguitan till ett hart skum. Vand ner dggvita och
lingon i smeten.

Hetta upp lite smér-&rapsolja i en stekpanna. Stek sma
pannkakor pa medelvirme i omgangar. Nr det bildas
bubblor pa ovansidan &r det dags att vanda. Servera
pepparkakspannkakorna med lonnsirap och bar.

Se fler recept & tips pa arla.se/jul



