*

»  Muk chokladkola nir den ér som
P50 alirabast. Toppad med flingsalt blir
[ S oemotstandlig! Perfekt som
i Z julgodis, eller varfor inte

o s ge bort i present?

50 g Arla® b O st smret
Svenskt Smor i en tjockbottnad
3 dl Arla® vispgradde gryta och tillsatt
3 dl strosocker gradde, socker
1dl ljus sirap och sirap.

100 g mork choklad e Koka utan lock

flingsalt rir om d3 och d.
Kolan ar Klar nar termo-
metern visar 124° eller
nar smeten haller
kulprovet, koktid
¢ 20-30 min.

9 Ta av grytan frén
varmen. Ror ner hackad
choklad och ror tills den smilt.

0 Hall upp smeten i en
form med bakplatspapper,
@20 x 20 cm. Str pa flingsalt.

e Lat kallna och skar i bitar.
Forvara kallt!

Hall nagra droppar av smeten i iskallt vatten och
rulla till en kula som ska vara seg till hard.




