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CHOKLAD:

KRAM z=2z SMULKRISP

Snabb chokladkram som kan goras en dag i

forvag - bara att ta fram, garnera och servera!
Hittar du inte frystorkade bar gar farska lika bra.

100 g mjolkchoklad
2 dI Arla Kéket® syrad gradde 30%

Smulkrisp:

2 msk Arla® Svenskt
Smor, rumsvarmt

% dl vetemjol

3 msk strésocker

2 msk havregryn

1 krm salt . WM

1 msk frystorkade hallon
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Hacka chokladen.

Koka upp den syrade

gradden, tillsatt

chokladen och ror tills

chokladen smalt. Férdela

chokladsmeten i 4 portionsglas, 13t stelna i kyl
ca 2 tim. Satt ugnen pa 175°. Nyp ihop ingre-
dienserna till smulkrispet. Férdela smulorna
pa en plat med bakplatspapper och gradda i
mitten av ugnen ca 10 min. Lat kallna. Toppa
chokladkramen med smulkrisp

och hallon precis innan

servering.
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PERFEKTISKSER,
SOPPOR, GRYTOR
OHDESSERTER

Med Arla Kéket® syrad grddde gor

du allt gott dnnu godare, och det dr syran som dr
hemligheten! Anvénd den vid bdde matlagning och
ndr du gor desserter. Fler recept for familj och véinner
hittar du pé arla.se/syradgradde



