SVENSKA peppadeaon

INGREDIENSER GOR SA HAR: Blanda ihop
40-60 ST sirap, farinsocker, kryddor och
1,5 dl ljus sirap smor i en bunke. RSr ner

2,5 dl brun farin gradden i kryddblandningen.

| tsk malen kryddnejlika Tillsatt mjolet blandat med

| tsk malen ingefara bikarbonat och ror tills allt ar
2 tsk malen kanel blandat. Lat degen vila ett dygn
2 tsk malet i kyl. Ta fram degen | timme
pomeransskal innan utbakning. Satt ugnen pa
175 g Svenskt Smor 225°. Kavla ut degen tunt pa
fran Arla, rumsvarmt mjolad bank och ta ut kakorna
1,5 dl Arla Kdket® med matt. Lagg figurerna pa en
vispgradde plat med bakplatspapper. Baka
10—I'1 dI vetemjol pepparkakorna mitt i ugnen

2 tsk bikarbonat cirka 5 minuter.

/
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SLasSYRrR
Rér ihop 2 dl
florsocker med
en halv dggvita
och négra
droppar
&ttikssprit.
Férgsatt med
karamellférg
om du vill.

Julstéka med oss.
Recept, pyssel, tips och annat kul
hittar du pd www.arla.se/jul.



