... lussekatter eller saffranskusar - kiirt barn
har m&nga namn. Kvarg i degen gér saffrans-
brédet béde saftigare och mer héllbart. Under
julen har vi tagit fram en dubbelt s& stor
férpackning Arla Kéket Kesella® kvarg (500 g)
fér dubbel njutning.

Gloggmingel med Kvibille®

Bjud familj och vénner p& mysigt glégg-
mingel. Inled med att servera Kvibille®
Adel Gldgg. Oemotstandligt god
pa pepparkakor. Fortsétt med
Fyllda dadlar med cheddar.

Sen ir alla géister pa topphumér!

FYLLDA DADLAR MED CHEDDAR | 1651

Smalt cheddar férnyar smaken av klassiska dadlar.
Perfekt till glégg eller som drinktilltugg.

16 firska dadlar
200 g Kvibille® cheddar d’f' 4
Sétt ugnen p& 225°. Skér en skéra i varje ?\\x,__
dadel och plocka ur kidrnan. Skir osten <4

i 16 stavar. Fyll varje dadel med en oststav.
Ligg dadlarna i en ugnssiker form. Gratinera i mitten
av ugnen ca 7 min tills osten har smélt. Servera genast.
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