]
LAKRITS lniiche

75 st .
10 karameller turkisk peppar
2 dl Arla® vispgradde

2 dl ljus sirap
2 dl socker H
2 msk Svenskt smor fran Arla ¢

Krossa karamellerna fint i en mortel. Blanda
gradde, sirap och socker i en tjockbottnad

vid Kastrull. Koka upp och Koka utan lock tills
smeten Klarar Kulprovet eller tills temperaturen
ar 122°, ror om da och da. Koktid 15-30 min.
Tillsatt karamellkross och smor. Fordela smeten
i knackformar. Lat stelna. Forvara svalt.

KULPROVET: Hadll nagra
droppar i iskallt vatten
och rulla till en Kula.
Kulan ska bli fast

till hard.

USSIIAA BUNS Pl

KNACK-
KLUBBOR
Gor sma strutar
av smorpapper, hall
i smet och stickien
cocktailpinne. Fina ocksa

att hidnga i granen!

TOPPA gott

Stré lite flingsalt eller
citronskal éver kndcken
innan den stelnat, s&
blir den &nnu godare.

Julstéka med oss.
Recept, pyssel, tips och annat kul hittar du pd www.arla.se/jul.



