Antligen helg!
Vare sig du vill dippa,

snacksa, plocka, lyxa,
sippa, mumsa eller
bara slappa sa har vi
gjort en kokbok just
for dig. For att du vill
ha en hérlig och mysig
hemmakvdll. For att
det dir fredag!

QUESADILLAS
MED SOTPOTATIS | 4 port

6 tortillabrod
| medelstor

sotpotatis

| vitloksklyfta

150 g Kvibille cheddar; riven
Y2 réd chili, finhackad
rivet skal av /2 lime

2 tsk pressad limesaft

salt

‘ ARLA KGKET I

i)

Skala potatisen och skar den

i bitar. Skala vitloksklyftan.
Koka i lattsaltat vatten tills de
ar mjuka. SIa av vattnet och
mosa eller mixa till en slat
puré. Blanda ner chili, limeskal
och limesaft. Smaka av med
salt. Fordela halften av osten
pa 3 brod. Bred ut moset och

stro over resten av osten.
Lagg ihop broden och tryck
till. Stek dem i torr varm stek-
panna 2-3 minuter pa varje
sida. Skar broden i trekanter.
Servera med creme fraiche.

N Bestill ”Fredag — recept pa en lyckad
#| hemmakvéll” med 6ver 100 goda recept



