SONDAG

—veckans skénaste dag! Tid att mysa med familj och
véiinner runt en brunch eller séndagsmiddag. Ta en fika
efter en skon promenad. Eller njut en laaang frukost.

4 st

INGREDIENSER:

150 g varmrokt lax

Y, dl Arla Kéket® créme fraiche
| liten rodlok

4 toastbrod

ca 20 g babyspenat

2 dgg

I dI Arla® mjolk

2 krm salt

I krm peppar

Svenskt Smor frdn Arla

GOR SA HAR:

Ta bort skinn och ben fran
laxen. Dela den i mindre bitar
och blanda med creme fraiche.
Skala och skiva I6ken tunt.
Lagg ihop broden med 10k,
spenat och laxrdra emellan
och tryck ihop dem latt.Vispa
upp dgg, mjolk, salt och peppar
i en bunke.Vand mackorna i
dggvispet. Stek dem i smor
2-3 min pa varje sida. Dela
brodet i trekanter:

[ ARLA KiKET -
HP

i SONa

Var nya kokbok, Arla Kéket Séndag — recept pa [ g

en skén dag, hjdlper dig att géra séndagen till en
riktigt god dag. Kép pd arla.se eller i din mataffdr.




