BJUD PAEN
EXTRA GOD
KVIBILLE®!

Hélsa varen och vdnnerna vil-
komna till bords med Kvibille®
extra smakrika ostar.

LAX MED ROMTSATSIKI / 4 port :

8 skivor gravad lax
1 dl grovriven Kvibille Herrgard®

extra vallagrad 24 manader
2 dl grovhackad rucola

Romtsatsiki:
1/2 gurka
1/2 tsk salt
1/2 rodlok \
2 dl Arla Koket®
matyoghurt
1/2 dl r6d stenbitsrom -
1 krm svartpeppar

Gor sa har:

Riv gurkan grovt, ldgg den i en
sil och str6 over salt. Lat ligga
ca 15 min. Skala och finhacka
|6ken. Pressa saften ur gurkan
och blanda med matyoghurt.
Ror i l6k, rom och peppar. Lagg :
upp laxen. Stro éver ost, rucola
och nymald svartpeppar. Servera
med romtsatsiki. :
Sugen pa fler tips och recept med
Kvibille®? Besok www.arla.se!

i Arla Koket® turkisk meze matyog-
i hurt passar perfekt till mezeritter,
. iroror, desserter och svalkande

i saser. Trots sin laga fetthalt pa 10

procent dr den ocksa kramigt god

¢ att dta som den dr, eller med lite
¢ honung och nétter pa.

Gor dtbara placeringskort som
i sedan kan bli godis till kaffet.

Gor sa hdr: Sla in en pralin eller
annan godbit i silkespapper,

¢ knyt ihop med ett sndre och satt

pa en namnlapp. Goda godis-

: recept hittar du pa www.arla.se.



