
I mjölkböndernas arbete ingår också att värna om 
ett öppet och levande landskap. Det gör vi genom 
att odla spannmål och vall åt korna och låta djuren 

sommarbeta i hagarna och på ängarna. 
I kohagarna stortrivs inte bara törnskatan, utan även 

gräshoppan, tordyveln och många andra djur.

Arla Foods är en ekonomisk förening 
som ägs av mjölkbönder – i Sverige 6 000 stycken.

Vi följer ett gemensamt kvalitetsprogram som heter Arlagården. 
Läs mer på www.arla.se

Då växer inte våra sommarhagar igen.,

Allt fl er borde 

dricka mjölk.
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Därför kontrollerar vi varje droppe.
För att kunna producera god och nyttig mjölk är det viktigt 

att vara noggrann med mjölkningen och att ha en 
bra hygien. Varje dag, året om, mjölkas korna. Och varje 

gång mjölkbilen kommer tas prover på mjölken för att se 
att den inte innehåller några oönskade ämnen.

Varje dag, året om.
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God mjölk ska 

vara lika god 

varje dag.
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För att mjölken ska vara bra räcker det inte med att den 
smakar gott och friskt. Den ska också ha en naturlig samman-
sättning av proteiner, fett, mineraler och andra viktiga ämnen. 

För att råvaran ska behålla sina goda egenskaper är det viktigt 
att mjölken kyls snabbt efter mjölkningen och därefter hålls 

kall. Temperaturen får inte överskrida fyra grader.
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Innehåller 14 av 

våra 18 viktigaste 

näringsämnen.

Dessutom är den god.
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