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DG vidxer inte vdra sommarhagar igen.,

| mjdlkbéndernas arbete ingar ocksa att varna om
ett 6ppet och levande landskap. Det g6r vi genom
att odla spannmal och vall at korna och lata djuren
sommarbeta i hagarna och pa @ngarna.
| kohagarna stortrivs inte bara tornskatan, utan aven
grashoppan, tordyveln och manga andra djur.

Arla Foods &r en ekonomisk forening
som &ags av mjélkbonder — i Sverige 6 000 stycken.
Vi foljer ett gemensamt kvalitetsprogram som heter Arlagarden.
Las mer pa www.arla.se
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Ddrfor kontrollerar vi varje droppe.

For att kunna producera god och nyttig mjolk ar det viktigt
att vara noggrann med mjélkningen och att ha en
bra hygien. Varje dag, aret om, mjélkas korna. Och varje
gang mjolkbilen kommer tas prover pa mjolken for att se
att den inte innehaller nagra o6nskade amnen.
Varje dag, aret om.

Arla Foods &r en ekonomisk forening
som &gs av mjélkbénder — i Sverige 6 000 stycken.
Vi foljer ett gemensamt kvalitetsprogram som heter Arlagarden.
L&as mer pa www.arla.se
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Dessutom dr den god.

For att mjolken ska vara bra racker det inte med att den
smakar gott och friskt. Den ska ocksa ha en naturlig samman-
sattning av proteiner, fett, mineraler och andra viktiga @&mnen.
For att ravaran ska behalla sina goda egenskaper ar det viktigt
att mj6lken kyls snabbt efter mjélkningen och darefter halls
kall. Temperaturen far inte dverskrida fyra grader.

Arla Foods &r en ekonomisk férening
som ags av mjolkbonder — i Sverige 6 000 stycken.
Vi foljer ett gemensamt kvalitetsprogram som heter Arlagarden.
Las mer pa www.arla.se



