Ett grundrecept, odndliga variations-

mojligheter! Rensa skafferiet pa
overblivet fredagsmys och

halloweengodis och toppa sen
din kladdkaka med extra allt!

GOR SA HAR:

1. Smlt 100g @
Arla Svenskt

Smor i en kastrull,

ta av fran plattan.

2. Ror ner 2 % dl socker
och 2 agg, ror val. o oy
Blanda ner 1dI vetemjol, Q AK.S'”U
3 msk kakao och 1 tsk \'~ ‘lo ”.‘
vaniljsocker. ROSSAD
o FOLKAGRIS
3. Hall i bréad N ﬁ
springform. Gradda 9/
o, 4

ca 15 min i 175.

Lt kallna. !

. ( . S Den perfekta
R milkshaken fér alla
o . b som gillar kladdkaka!

De marka chokladkexen

ger bade god smak och

harlig konsistens.

_ Vispa gradden. Hall

PRIRNERTETNELLEN  classen i en blender.
5dl vaniljglass Bryt i kexen. Tillsatt

5 Ballerinakex, kakao och is. Mixa till
kladdkaka en slat och fluffig shake.

1 msk kakao Hall upP i glas. Toppa
med gradden och smula

ca 6 isbitar girna 6ver extra kex.

FLER SMARRIGA TIPS HITTAR DU PA ARLA.SE




