
Vispa grädden. Häll 
glassen i en blender. 
Bryt i kexen. Tillsätt 
kakao och is. Mixa till 
en slät och fluffig shake. 
Häll upp i glas. Toppa 
med grädden och smula 
gärna över extra kex.

Ett grundrecept, oändliga variations-
möjligheter! Rensa skafferiet på 
överblivet fredagsmys och 
halloweengodis och toppa sen 
din kladdkaka med extra allt! 

Den perfekta 
milkshaken för alla 
som gillar kladdkaka! 
De mörka chokladkexen 
ger både god smak och 
härlig konsistens.

FLER SMARRIGA TIPS HITTAR DU PÅ ARLA.SE

HÖSTMYS MED

1. Smält 100g 
Arla Svenskt 
Smör i en kastrull, 
ta av från plattan. 
2. Rör ner 2 ½ dl socker 
och 2 ägg, rör väl. 
Blanda ner 1 dl vetemjöl, 
3 msk kakao och 1 tsk 
vaniljsocker. 
3. Häll i bröad 
springform. Grädda 
ca 15 min i 175.̊ 
Låt kallna.

MARÄNGSVISS-TOPPING:

2 dl Arla vispgrädde
5 dl vaniljglass
5 Ballerinakex, 

kladdkaka
1 msk kakao
ca 6 isbitar


