H(l)k den dé'r

Bast fore, men ofta bra efter

Mijolk, fil och grédde haller ofta flera dagar efter
sitt bast fore-datum. Ju kallare du hari kylen,
desto léngre hallbarhet, 4 grader ar optimalt.
Lita till dina sinnen och hjalp till att minska
matsvinnet! Lds mer pa arla.se/matsvinn
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