
1937 
kom en 
lag om 
att mjölk 
måste 
pastöriseras. 
Den värms 
till mer än 
70 grader och 
kyls snabbt. 

Det dödar bakterier 
i mjölken och gör 
den mer hållbar.

1975 (40-årsfest i år 
alltså!) insåg någon att 
man kunde berätta 
saker på paketens 
baksidor. Och det blev 
snabbt Sveriges mest 
lästa skrift!  På arla.se 
hittar du tusentals 
baksidor om allt från 
dinosaurier till tips 
på hur du kan 
rädda världen!

På 1900-talet gick utvecklingen fort. Gräddfil kom i början av 50-talet. Sedan kom KESO® cottage cheese 1958 och längre fram smarrigheter som yoghurt och crème fraiche. Nu finns Arla på miljontals frukostbord!

ARLA ÄGS AV BÖNDER SEDAN STARTEN 
1915. I ÅR FIRAR VI ALLTSÅ 100 ÅR!

AR� 100 ÅR
5 000 ÅR 
GAMMAL 

MJÖLK

UNDER DE 
FÖRSTA 

4 000 ÅREN 
ANVÄNDES 

MJÖLKEN MEST 
TILL SMÖR, 

SURMJÖLK OCH OST. 
DET VAR FÖRST 
MOT SLUTET AV 

1800-TALET 
SOM VI ”TOG OSS 
ETT GLAS MJÖLK”.

MER AR� 100-ÅRSJUBILEUM 
PÅ AR�.SE/ 100ÅR

KON ÄR HELIG I DELAR AV VÄRLDEN, JUST FÖR   

           ATT DEN ÄR SÅ VIKTIG OCH ÄLSKAD.


