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..och sa lite
ystenzym som gor
att det stelnar till
ostmassa.

‘ Det behdvs
mjolk, mjolksyra-
bakterier, salt...
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Sen rér man om Efter det pressas
forsiktigt. ostmassan
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tills osten mognat och ar fardig att
ldggas pa smorgasen. Klart!
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Sedan ar det bara att vanta ?

EN FYRKANTIG
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Hova® och Tidan® fran
Gotene mejeri dr en hyllning
till den store ostinnovatdren - ’$ Ral
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Sven Fenelius. Sven jobbade
pa Hova mejeri och var forst
i Sverige med fyrkantig ost.
Ostarna ar milda, ekologiska
och kommer i stor for-
packning. Perfekt for hela
familjen. Lds mer pa
arla.se/hovatidan
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