Smaka mer

av Got(t)land
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”Saffranspannkaka

ir en traditionell gotlindsk ritt.

Det hir ir ett gammalt familjerecept
som ir mycket populirt hos vira
gister” siger Jakob Tholsby, som

driver Ljugarns Strandcafé.

12 portioner

1% dl grétris 4 msk honung

2 msk 1 tsk salt

Arla® Svenskt Smor 3 dl Arla® vispgridde
2 pkt saffran4 0.5 g 4rivnabittermandlar
4 agg Tillbehdr:

1dl skallad och 3 dl Arla® vispgridde
hackad s6tmandel 1 dlsalmbir- eller

8 dl Arla® mjslk bjérnbirssylt

Gor s8 har: Koka grotriset med mjdlk och
saffran pa 1&g virme i en kastrull, ca 30 min.
R6r om med jamna mellanrum. Satt ugnen
pé 200° Dra kastrullen frdn virmen och
tillsatt smor, honung, salt och gradde. Rér
ner dggen, mandel och bittermandel. H&ll
smeten i en smord ugnsform ca 20x30 cm
och baka i mitten av ugnen ca 25 min.
Servera med sylt och lattvispad gradde.

Fler recept finns pa arla.se/recept



