ME SYRAD GRADDE

2 pkt bacona 140 g

1 vitloksklyfta

1 msk Arla’
Svenskt Smor

3 dl Arla Koket®
syrad gradde latt

Koka spaghetti enligt
anvisning pa férpack-
ningen. Strimla bacon.
Skala och riv
vitloksklyftan. Stek
bacon och vitlok i
smor pa lag varme
ca 5 min. Hall pa

2 % dl syrad gradde
och I3t sjuda ca

2 min. Peppra. Blanda

nymalen svartpeppar

2 aggulor

300 g spaghetti

1dl riven
parmesanost

dggulorna med resten av den
syrade gradden och vand ner i
sasen. Blanda sasen med
/ spaghettin och toppa med
Ladda ner
Arla Koket-appen

riven parmesanost.

for fler recept med
syrad gradde.

Premian/
SYRAD GRADDE

- ett enkelt satt att gora maten godare.

Har har du gradden som
syrats med mjolksyra-

@ Mgl E Mpey| bakterier for att fa en latt
K""'ml? t K"“"EI? t syrlig smak. Resultatet ar
OKe! LKe en riktig smakhdjare som
\ "m ) SYRAD blandar sig utméarkt med
DADD DADD ovriga ingredienser och
obar & kokba a2z |kokim ger den perfekta balansen
etthalt 30% |3 etthalt15%|3 d mellan syrlighet och
ity Nakncmess: kramighet. Prova sjalv i
PERFENT ISASER, PERFEXTI SKSER,
] ol t ex korv Stroganoff,
potatismos eller pastasas.

Arla Kéket® - tdnk vad lite god mat kan géra.



