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Ftett med “/
stermometer

Med termometer klarar du biffen galant.
Aven vi proffskockar tar innertemperatur pa
kott och fisk, glasskokning och karameller.
Gor det du med!

Vax inte widd \-'
s fOr smorvet._____ .

Stek i, runda av en puré eller gldnsa upp en sas. Mitt motto é&r,
ldgg i s& mycket smor sé att du skdms, sen ldgger du i en klick till!

Sista touchen. *
» Gor en Ortolja. P,

Mixa valfria 6rter med lite vitlok och matolja. Pensla oljan pé kott
och fisk innan servering. Glom inte flingsaltet innan ni njuter av
maten. Lycka till! ',?‘?\ETS Koc,r
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Arla &r stolt presentator av Arets Kock®,

svenska masterskapet i professionell
matlagning. Lds mer pa aretskock.se
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..var glada roda Arlakossa
skapades 1949 och till en bérjan var gjord i tra?
Genom att utga fran gamla skisser har vi tagit fram en
ny unik trako som gar att hitta pa arlawebbshop.se
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