ONSKAR
FAMILJEN
ABY-ERIKSSON
PA DANSIO

— ndgra av de 3 900
svenska bénder
som dger Arla.

/12 STYCKEN Sega

och knapriga

12 stora marshmallows qulorl‘i'elr' pa
12 tocka sugror eller J“g;’fm‘/;‘;%j_

trdpinnar
100 g mérk choklad,

70%
2 msk Arla Svenskt

Smér™”

stréssel och néthack

Trd marshmallows pé pinnar.
Smadlt choklad och smér | mikro

eller éver vattenbad. Rér till en

Jjémn smet. Doppa marshmallows

véll | chokladen. Stéll eller ligg o o
dem pé smérpapper | 7 minuter.  ©
Rulla dem i stréssel. Lat stelna

i rumstemperatur 2-3 timmar.

UDSJIAA BUNS 1JBSUILDD|

Mer julgodis pé arla.se/jul




ONSKAR

\ \ ANETTE
\ GUSTAWSON,

) BILLINGE

-enavde
3900 svenska
bénder som

dger Arla.

oo
/ 75 STYCKEN

2d Arld® vispgrédde  Blanda grédde, sirap och

2 d Jus sirap socker i en tiockbottnad

2 dl strésocker kastrull. Koka utan lock,
1dl skdllad, hackad rér om dd och da tills
mandel smeten klarar Kulprovet

2 msk strébréd eller tills temperaturen

2 msk Arla Svenskt  dr 122°, 15-30 min. Tillsdt+

Smsr™ mandel, strébréd och smdr.
Férdela smeten i kndck-
formar. Lat stelna.

Férvara i kyl.

KULPROV:
Héll négra droppar
av smeten | iskallt vatten
och rulla #ill en kula.
Kndckkulan ska vara
fast till hérd.
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50 g jast

100 g Arla
Svenskt Smér™

5 d Arld® mjslk

250 g Arla Kéket
Kesella® kvarg

1V5 d strésocker
1g saffran
115 tek salt
17 dl vetemjol
russin

1dgg

LMW 35 STYCKEN

ONSKAR
MAGNUS & SUSANNE,
TYLLSNAS

-t av de

3 900 svenska
bénder som
dger Arla.

P

Smula jésten | en degbunke. Smdlt
smdret | en kastrull. Tillsét+ mjdlken
och védrm #ill max 37°. Héll deg-
spadet dver jdsten. Rér om tills
Jésten l6ser sig. Tillsétt kvarg,
socker, saffran, salt och det mesta
av midlet. Arbeta degen smidg.
Lat jdsa Svertéckt ca 30 min.
Baka ut degen #ill lussekatter:
Légg dem pé smorda platar.

Garnera med russin. Lar
Jdsa 20-30 min. Pensla
med uppvispat dgg.
Grédda | 225° | mitten
av ugnen 5-7 min.

Fler recept pé arla.se/jul



