Kladdkaketace!

Vinnarreceptet 2012-
Knackig kladdkaka

En smarrig kladdkaka med técke av kncick
som ¢ir en ovéiintad men sjélvklar kombination.
Otroligt god, géirna med en klick gréidde

eller vaniljglass.

Receptet géller for 8 bitar

Chokladsmet: Kndcksmet:

50 g Svenskt Smér fran Arla 100 g Svenskt Smér fran Arla
Istdgg 1dlstrésocker

1Yz dl strésocker Yo dl sirap

1 tskvaniljsocker Y2 dl Arla vispgrddde
1krm salt 1dlhavregryn

2 msk kakao 1dlvetemjol

1dlvetemjsl Yo tsk bakpulver

Yo dl sirap 1tskvaniljsocker

Gor sd hir: @

Sétt ugnen pa 175°. Smélt sméret som ska anvéndas till
chokladsmeten i en kastrull. Smérj och bréa en rund form
med léstagbar kant, ca 24 cm i diameter. Vispa 4gg och
socker pésigt i en bunke. Blanda ner évriga ingredien-
serna till chokladsmeten. Hall smeten i formen. Smélt
sméret till knacksmeten i en kastrull och rér ner vriga
ingredienser. Bred knacksmeten Ssson
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Vill du vara med och tivla i Kladdkakeracet,
anmil dig pa arla.se/kladdkakeracet
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