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Bli en stjarna pa
lussebullar!

Anvidnd dina pepparkaksformar och baka julens gulligaste
saffransbullar, ca 60 stycken. Sjdlvklart kan du ocksa forma
lussekatter. Kesella® gor bullarna saftigare och mer hdllbara.

50 g jast 11/2 dl strésocker
100 g smor 1/2 tsk salt

5 dl mjolk ca 17 dl vetemjol
250 g Kesella latt 1/2 dl russin

2 pésar saffran,calg 1499

Smula jasten i en bunke. Smalt smoret. Tillsatt mjolken,
varm till fingervarme, ca 37°. Hall degspadet Over jasten.
ROr om sa att den Gser sig. Tillsatt Kesella, saffran, socker,
salt och det mesta av mjolet. Arbeta degen smidig. Lat jasa
ca 30 min. Dela degen i tva delar, kavla ut dem till stora
plattor, 1/2-1 cm tjocka. Ta ut stjarnor —

eller hjartan med pepparkaksformar. %‘

Lagg pa platar med bakplatspapper. N -

Garnera med russin. Lat jasa 20-30 min.
Satt ugnen pa 225°. Pensla med upp-
vispat agg. Gradda i mitten av ugnen
5-7 min.

Fler goda recept till julbaket hittar du pa www.arla.se

ok K ok Kk ok ok ok K K K K kX




