Kryddan kapris gors av blomknoppar
fran busken Capparis som véxer vilt pa
stenig mark. Blomknopparna, som kan
vara bade sma och stora, laggs in i
vindger och salt och resultatet ar en
syrlig, salt och lite bitter krydda. Gillar
man sant, gillar man kapris!
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SYSSLA
GOMS |
ORDET
KAPRIS OM
DU KASTAR
OM BOK-
STAVERNA?

(Palatin:
Capparis
spinosa) a

VISSTE DU ATT..-
I traditionell
lakekonst anvéndes
kapris mot reumatism.
Inlagd kapris anvénds
ofta istéllet for salt,
sa salta inte innan
dv smakat!




