Vinn arets Kladdkaketrace!
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med mintchoklad

Muffinsen blir som allra godast till-
sammans med en kula vaniljglass och

riven mintchoklad. P
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12 rutor mintchoklad, ca 100 g
kokosflingor till formen %

Gor sa hir:

Satt ugnen pa 200°. Smérj en muffinsplat
med 12 formar och stréa med kokosflingor.
Smaélt sméret i en kastrull och blanda med
&vriga ingredienser utom mintchokladen.
Rér om till en slat smet. Hall smeten i
formarna. Tryck ner en chokladruta i varje
form. Gridda i mitten av ugnen ca 12 min.

Anmilan till tdvlingen hittar du

pa arla.se/kladdkaka.



