


BYGG HAGA SLOTT SOM PEPPARKAKSHUS!

Att bygga pepparkakshus ér ett roligt pyssel, scirskilt om man hjélps at. Slottet ér

inte svart att bygga men delarna &r ménga, sé rékna med att det tar lite tid.

RITNING OCH KONSTRUKTION LENA LAGERYD. BAKNING, MONTERING OCH PYNT JOSEFINE BAUMMANN OCH ANNIKA SVANSTROM. FOTO PERNILLA HED

Det hdr behéver du:
1 sats pepparkaksdeg (se nésta sidal)

Cirka 2 dl strésocker att foga ihop huset med
Kristyr
Gelatinblad till fénster

Godis till dekor
Ev smérpapper att rita av mallarna pé

Sa har bygger du slottet:

Ta fram degen minst 2 timmar innan du ska baka fér att den ska
vara lattare att kavla.

. Satt ugnen p& 175°.

. Rita av husmallarna och klipp ut dem. Mark dem med boksta-

verna som finns pé skissen (A-L).

. Tank pé att klippa ut 2 och 4 av varje del dar det ska vara s&

mdnga enligt férteckningen av slottets alla delar. Det underldttar
ndr du ska j@mna till delarna nér de kommer ut frén ugnen. Se
tips.

. Kavla ut degen pa mjclad arbetsbank till ca 3 mm tjocka plat-

tor.

. Lagg plattorna pé platar med bakplatspapper och skar ut

delarna efter husritningen — anvand en liten vass kniv. Skér ut
dppningen vid entrén och fénster p& baksidans utbyggnad och
ev de smé& fdnstren pd mittskeppets gavlar som inte har sprojs.
Resterande fonster spritsas dit.

. Tank pé& att graddda ungefar lika stora delar tillsammans.

8. Gradda i mitten av ugnen ca 10 minuter eller tills delarna blivit
gyllenbruna. Lagg pd mallarna och j@mna till kanterna medan
delarna fortfarande &r lite varma. L&t dem kallna pé& pléten.

9. Gor kristyren och lagg i en spritspase. Skar en liten Sppning i
pdsen och spritsa ut fénster efter mallarna. Lat torka.

10. Smalt socker i en stekpanna och l&t det bli gyllenbrunt.
11. Fast gelatinblad pé& insidan av de utskurna fénstren.

12. Satt forst ihop mittskeppet. Foga samman entrégavel (A) med
mittskeppets langsidor (C). Sétt fast verandans vagg (D) pé&
baksidans utbyggnad. Satt fast taket (E) pd utbyggnaden och
baksidans gavel (B).

13. Satt fast flyglarnas véggar (F) mot mittskeppets langsidor (C).
Tank pé att utbyggnaden pd baksidan ska sticka ut
ca 3 cm. Satt sedan fast flyglarnas gavlar (G) mot
vdaggarna (F).

14. Satt fast sidovéggarna (H) vid stora entrén och sdtt fast det
lilla taket ().

15. Métta hur vinklarna bér vara fér att f& taket pa flyglarna att
stimma och satt sedan fast flyglarnas tak (J) och (K).

16. Satt fast taket (L) pa mittskeppet.
Anvand kristyr, strossel, olika sorters godis och dekorera

slottet efter egen fantasi. Om slottet inte ska dtas, kan man
ev limma ihop huset med hjglp av limpistol.



Pepparkaksdeg till pepparkakshus:

Den hér degen innehéller mindre méngd bikarbonat och lite mer
vetemjol for att fa fastare och mer héllbara delar till husbygget.

Receptet finns aven pa www.arla.se.

200 g Svenskt Smér frén Arla

1 V2 dl mork sirap

3 dl strésocker

1 %2 dl Arla Koket® vispgradde
1 msk malen ingeféra

1 msk malen kanel

Y2 msk malen kryddnejlika

2 msk malen kardemumma

Y2 msk bikarbonat

11 =12 dl vetemjol

Lagg smar, sirap och socker i en kastrull. Varm tills allt har smalt.
Hall blandningen i en bunke eller kdksmaskin, tillsatt gradde och
kryddor och rér om. Blanda bikarbonat och mjél, rér ner det i sme-
ten. Arbeta samman degen, den blir ganska 16s. Lat den vila i kyl

ca ett dygn.

Ta fram degen 1 - 2 tim fére utbakning. Satt ugnen pé 175°. Kavla
ut degen p& mijélad arbetsbank till ca 3 mm tjocka plattor. Lagg

dem pd platar med bakplétspapper och skar ut delarna efter husrit-
ningen. Grédda i mitten av ugnen ca 10 min. L&t delarna kallna pa

platen.

Kristyr:

2 Gggvitor

5-6 dI florsocker
1 tsk attiksprit.

Vispa daggvitorna till ett fast skum. Sikta ner det mesta av florsockret
och tillsatt attikspriten. Fortsatt vispa tills kristyren @r tjock, fluffig
och glansig. Tillsatt ev mer florsocker tills det bildas fasta toppar.

Lagg kristyren i en spritspdse.

Hej Annika Svansirém, som bakat och byggt
pepparkakshuset, Haga slott, tillsammans med
mdsterkonditorn Josefin Baumman. Du vann
tivlingen “Arets smérbagare”, beriitta mer.

- Ja, jag léste om Arlas tévling Arets Smérba-
gare som handlade om att téivia med sitt béista
recept p& smékakor eller bullar pa Face-
book. Jag vann med mina fyllda kaffesnittar,
ett recept jag haft sedan 1976.

Vad vann du mer n fiteln?

— Som vinnare av tévlingen Arets Smérbagare
fick jag tillbringa en hel dag tillsammans med

Josefin p& Chokladfabriken i Stockholm. F&rut-
om pepparkakshuset bakade vi en moussetér-
ta och gjorde praliner. Det var fantastiskt roligt
och jag lérde mig massor.

Brukar du baka pepparkakshus hemma?
— | &rlighetens namn brukar vi kdpa ett
fardigbakat och pynta. Men det var sa roligt
att géra Haga slott tillsammans med Josefin sa
i ar forsdker jag mig pa att baka ett eget hus.

Ingen jul utan...?

— Mina kaffesnittar forstés. Annars fycker jag
faktiskt att det viktigaste &r att dekorera fréid-
gérden med massor av ljus, det blir s& vackert.

SMARTA TIPS NAR DU BYGGER DITT HUS!

» For att underlétta kan du kavla ut pep-

parkaksdegen direkt p& bakplétspappret.

Léigg en fuktig trasa under pappret sé
glider det inte. Skér ut husdelarna med
lite mellanrum och dra sedan &ver papp-
ret till platen.

» Graddningstiden mellan smé& och stora
delar skiljer sig mycket, sa gridda smé
delar pa en plét och stora delar pé en
annan i stéllet fér att blanda dem.

» Om husdelarna har éndrat form under
gréiddningen kan du forsiktigt skéra fill
dem direkt néir de kommer ut ur ugnen.
Léigg de avritade mallarna pé& de bakade
delarna och jémna till kanterna medan de
fortfarande &r varma.

» Det &r lattare att dekorera husets
fasad med kristyr innan du fogar ihop
det, d& kan du spritsa delarna nér de
ligger plant i stéllet fr nér de star upp.

Taket gar bra att dekorera efter att du
byggt ihop huset.

» | stéllet for bréinnhet karamell kan du foga
ihop huset med Block, alltsa den sortens
choklad som har som egenskap att stelna
snabbt i rumstemperatur.

» Férvara pepparkakshuset pa en torr plats.
Fukt kan géra att det sjunker ihop.



BYGG HAGA SLOTT SOM PEPPARKAKSHUS!

Pé féljande sidor hittar du mallarna till de SLOTTETS DELAR

olika delarna av pepparkaksslottet. Obser- A Entrégavel, 1 st
vera att nagra av delarna behéver géras i B Gavel mot baksidan, 1 st

flera exemplar. C Mitiskeppets langsidor,

N 2 st varav en ska vara spegelvand
Kalkera helst av mallarna pé smérpapper och

klipp sedan ut dem i styv papp. Om du éndé D Verandans végg, 1 st
vill klippa ut dessa mallar: glém inte att kopiera E Tok 6ver verandan, 1 st
anvisningen pé& motsatta sidan forst, F  Flyglarnas véggar, 4 st
G Flyglarnas gavlar, 2 st
SE MONTERINGSANVISNING H Sidovéggar entrén, 2 st
PA SIDAN 2! | Tak éver entrén, 1 st
Monteringsanvisningen hittar du ocksé J Takdelar till flyglarna,
pd www.husohem.se/hagasloft 4 st varav 2 spegelvanda
K Takdelar till flyglarna, 2 st

L Tak till mittskeppet, 2 st

Framsida
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