GODA NYHETER

TIPS, PRODUKTER OCH ROLIGHETER FRAN 0SS PA ARLA

Arlas matlagningsprodukter har fatt ny

P

kostym. For att det ska bli lattare att hitta

var koksfamilj i mejerihyllan har matyoghurt,
Kesella kvarg och all créme fraiche fatt

koket

nytt utseende och samlats under varumarket
Arla Koket. Samtidigt presenteras en ny
medlem i familjen: Vispgradde 36 % med

aterforslutbar skruvkork.

Upptéck nya
Irrla Koket!
o Knytkalas med varens
festmat

— enkelt
rdagstoppen — en
o.chvgottgméndag till fredag!

o Tips och nyheter
o Tema: Tarta

Brukar du ldsa var receptbro-
schyr Arla Kéket? D& kommer
du sédkert upptacka att varens
nya nummer har ny design
och bjuder pa annu fler tips,
recept och inspiration. Hamta
nya Arla Koket i din butik eller

pa www.arla.se

/ 15 sma glas
for knytkalaset

)
tpa~d

200 g vit choklad

4 dggulor
1-11/2 krm r6d karamellfirg

1. Vispa gradden.

2. Bryt chokladen i bitar och
varm den i vattenbad eller i
mikrovagsugn sa att den precis
blir mjuk. R6r sa att den smalter.
3. Ror ihop dggulorna i en skal.
Tillsatt chokladen under kraftig
omrdrning.

4. Blanda forst i lite av gradden
och sedan resten.

5. Ror i karamellfarg.

6. Hall upp i sma glas. Lat mous-
sen sta 2-3 timmar i kylen.

7. Garnera med strossel eller
mork choklad i bitar.




