APPELPIZZA

@ & Frasig pizza

1 pkt kyld smordeg a 2509 ARG e R

50 g Arla® Svenskt Smor ingefarssmakande
4 applen, syrliga svenska kolass som ar svar
1/2 dl rarérsocker att sluta ata.

2 msk farsk rosmarin

KOLASAS:

2 dl Arla® vispgradde

2 dl ljus sirap

2 msk ingefara, hackad

50 g Arla® Svenskt
Smor, kylskapskallt

Satt ugnen pa 225°.
Rulla ut degen pa en
plat med bakplatspapper.

Bryn smoret. Skiva applena
tunt, gérna pa mandolin.

Tack degen med appelskivorna.
Pensla pa smoret, stro over socker
och rosmarin. Gradda mitt i ugnen ca 15 min.

Koka ihop gradde, sirap och ingefara ca 10 min
under omrérning. Dra av fran varmen och sila.

Skar smoret i térningar och vispa ner i
sasen precis innan servering.

Ringla kolasasen dver pizzan.

Servera med vaniljglass. Se oss gora
dppelpizzan pa YouTube!

Matkanalen av Arla ar vir Stk pa Matkanalen

YouTube-kanal dr olika kockar av Arla.

och roliga gaster hanger och

lagar god mat tillsammans.

AV ARLA

SAMIR

BADRAN
Fd TV-profil,
snart maklare



