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Gor sa har:

1 Smulajéstenien bunke.
Tillsatt mjolk och salt. Ror om t|||s1asten lost sig.

o Blandai resten av ingredienserna och knada till
en smidig deg.

3 Deladegeni 12 bitar och forma sedan avlénga korvbréd.
Lagg pa en plat med bakplatspapper.

4 Jasunder bakduk i ca 1 timme. Briden ska ha
fordubblats i storlek.

5 Grédda mitt i ugnen i 225°C (210°C varmluft) i 8-10 min.
Lat svalna pa galler.
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Vil} du ha en god rora il
din l|mrv med brod? Stng ihop
denna coleslaw med apple
och bostongurka!




