Gar som proffsen - blanda din egen kebabsas!
Det éir enklare an du tror och du far en sé
som smakar exakt som du vill ha d.en. Kolla in
receptet nedan och laga vér favoritkebahs3g|

4 2dl Arla Kaket®
turkisk yoghurt

4 1dl majonnas

4 1msk srirachasés

4 112 finriven vitloksklyfta

4 112 dl farskpressad
apelsinjuice

4 2tsk kebabkrydda

& 1krm cayennepeppar
4 Salt och peppar

Blandaallaingredienser i
en skal och smaka av med
salt och peppar.

Stall kallt minst 30 min,
men gérna over natten.






