6 PORT

2'/2dI rundkornigt ris
5 dl vatten

2 msk Arla® svenskt
smor

1 tsk salt

8-9 dl Arla® mjolk

1 kanelstang

1-1"/2 msk socker

Blanda ris, vatten, smér och salt i en
stor tjockbottnad kastrull. Lat koka

pa svag varme ca 10 minuter.Tillsatt
mjolk och kanelstang. Lat groten koka
pa mycket svag varme 30-40 minuter.
Spad med mer mjélk om gréten blir
for tjock. Smaksatt med sockret.
Servera med mjélk och kanel.
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NATURLIG FETTHALT
) HOMOGENISERAD

Tips fran tomten! Vill du ha en @nnu krdmigare och
fylligare risgrynsgrét sa anvand Arla® ekologisk
gammaldags mjélk som & ohomogeniserad och
har naturlig fetthalt. Mjolk som den smakade forr.

| — Fler juliga recept p&d www.arla.se.




