GODA NYHETER

TIPS, PRODUKTER OCH ROLIGHETER FRAN 0SS PA ARLA

o o 2 Nu k Arla-
Ga Pa café hemma kgke‘tmr::tgrenrrayk-

ande het caffé
lattebroschyr for
alla som dlskar att
fika. Harliga lattes,
fluffiga cappuccinos
och ldckra latte
macchiatos mixas
med smarta tips
och skummande
mjolkfakta. Hdmta
i din butik eller be-
stéll pa www.arla.se
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1st

ca 3/4 dl nybryggd
espresso eller starkt kaffe
1 bit mork choklad,
50-70 % kakaohalt

2 dl mjolk

Bryt chokladen i mindre
bitar och lagg i botten pa
ett glas. Varm mjolken
forsiktigt i en kastrull och
vispa till ett mjukt skum.
Hall kaffet 6ver chokladen
och rér om. Hall pa mjsl-
ken och skeda pa skummet.

Olika sorters mjolk ger olika sorters
latteskum:

Standardmjélk: Basta valet om du
vill ha ett riktigt kramigt, blankt och
kompakt latteskum som lyfter fram
kaffesmaken och ligger kvar lange.
Mellanmjolk: Ger en ldttare och mindre
fyllig smak. Skummet ar ocksa lite
mindre stabilt, sa servera latten direkt.
Latt- och minimjolk: Passar bra om
du vill ha ett luftigare skum.

Tips! Vdlj en mildare kaffesort efter-
som kaffesmaken blir mer framtrad-
ande nar mjolken har lagre fetthalt.




