GODA NYHETER

TIPS, PRODUKTER OCH ROLIGHETER FRAN 0SS PA ARLA

Enkla kakor

3 msk smor-&
rapsolja

1 dggyvita

1 dl pinjekdrnor

florsocker

Blanda den med

0O ® @ 090 00 0 goee®*®

100 g smor

2 dl vispgradde
3 dl strésocker

1 dl ljus sirap

1 tsk vaniljsocker

Lime/citron
Rivet skal av 2
lime eller 1 citron
Nétter/mandel
1 dl hackade,
rostade notter
eller sétmandel
Pepparkaka

2 tsk peppar-
kakskryddor
Choklad

2 msk kakao

som stillar begdret.

400 g mandelmassa

Satt ugnen pa 175°.
Riv mandelmassan.
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& SOTA SMA MANDELKAKOR %

(ca 30 st)

0
smor-&rapsolja %
och vispad dgg- ¢
vita. Klicka ut o
smeten pa en

plat med bak- o
platspapper. Stré :
over pinjekdrnor. o
Gradda i mitten e
av ugnen 10-15
min, lat svalna. 8
Sikta 6ver flor- ©

O

socker. o’

ceoe®

Overraskningse 4.,

{Wamed"ya: ,
Smalt smoret i en tjock-
bottnad, vid kastrull.
Tillsatt gradde, socker,
sirap och vaniljsocker.
Koka utan lock ca 15
min eller 30 min i en
gryta med mindre
botten. R6r om da
och da tills smeten
héller for ett kulprov.
Smaksatt med nagot
av forslagen. Hall upp
smeten pa en oljad
plat. Lat svalna, skéar
eller klipp i bitar.

Sla in i papper och
forvara i kyl.

Vit @
trytiel
med lime

1 dl vispgradde

25 g smor

300 g vit choklad
rivet skal av 1 lime
1 msk konjak
florsocker

Koka upp gradde
och smor i en kast-
rull. Ta kastrullen
fran varmen. Bryt
chokladen i bitar,
lagg ner dem i
gradden och ror tills
de smalter. Ror i
limeskal och konjak.
Hall i en aluminium-
form, ca 10 x 17 cm.
Lat stelna i kylen
minst 4 tim eller
over natten. Stjalp
upp tryffeln och
skdr den i bitar med
en vass kniv. Sikta
over florsocker.
Forvara i kyl.

Mer jul pa www.arla.se
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