Har ar det klassiska receptet pa
knack med mandel i smeten.

75 st

2 dl Arla® vispgradde

2 dlljus sirap

2 dl strésocker

1 dl skallade, hackade mandlar
2 msk Arla® Svenskt Smor

® Blanda gradde, sirap och socker i en
tjockbottnad kastrull.

@ Koka upp och ror tills sockret har
smaélt. Koka pd medelvarme 20-35 min
utan lock tills smeten klarar kulprovet
och har en temperatur pa ca 124°.

® Tillsatt mandel och smér.

@ Fordela smeten i knackformar.

® L&t stelna. Forvara svalt.
KULPROVET: Hall nagra droppar smet

i iskallt vatten. Om de gdr att rulla till
en hard kula ar knacken fardig.




