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Vispa gradden. Hacka chokladen och

» fordela den i tva koppar. Koka upp
mjalken och hall den dver chokladen.
* Rar tills chokladen smalt. Klicka
* dver gradden och toppa med

Iite kardemumma.
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kaksdeg tunt.
Anvand formerna
har bredvid som
mall nar du skar
ut delar i degen.
Gradda, montera

och dekorera!
Hang det fardiga
huset pa koppens
kant vid servering.
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pepparkaksdeg
4st och kristyr
hittar du i Arla
Kaket-appen och

2 st tak + 2 st vaggar.
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