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RAKNUDLAR MED SHAK AV %
INGEFARA OCH CHILI [ 1pre w

250 g skalade rikor 3 salladslokar

250 g dggnudlar Tmsk Arla® Smor-&rapsolja
Tmorot 2 dl Arla Koket® creme fraiche
75 g sockerdrter gourmet ingefiira&chili

Koka nudlarna. Skala och strimla moroten tunt med potatisskalare.
Skiir sockerdirterna i smd bitar. Strimla salladslkarna. Frés gron-
sakerna ldtt i smor-&rapsolja. Ror ner creme fraiche och koka upp.
Viind ner riikor och nudlar. Servera girna med sallad.
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Klas Lindberg - Arets Ko¢
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Rrets Kock® firar 30 ar. Arla® ir stolt
sponsor sedan starten 1983.
Lds mer pa aretskock.se.

Kelda® 909
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Thai Paneng P
En smakrik sas A5

fran Thailand. Stek kyckling
och gronsaker.

Hall i sas

~ . . '
v vdrm 2 minuter.
Se—r Klart!

Fler recepttips pd kelda.se och i Kelda®-appen.



